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FRANCISCO “PACO” PUGA - ENOLOGO EL PORVENIR DE CAFAYATE

“Parte de este vino estd elaborado con Malbec proveniente de tres fincas diferentes; por lo tanto, obtenemos tres perfiles
diferentes de malbec. La fruta roja siempre es predominante, aparece la mermelada de ciruelas y algunas notas florales que
regala el malbec de Finca de Alto Los Cuises. Un perfil herbal y fresco gracias al malbec que sale de finca Alto Rio Seco.

Por otro lado, el Cabernet Sauvignon de Rio Seco, una finca trabajada especialmente, con una canopia mdas libre para que exprese
una pirazina equilibrada y un buen perfil aromdtico que dard al blend una larga perdurabilidad aromatica. Finalmente, el
Tannat proviene de parrales viejos de finca El Retiro, para soportar la estructura y aportar mds acidez.

La afiada 2018 ha tenido un cambio de estilo con la aparicién de nuevas fincas y vifiedos. Creo que se ha logrado un vino equilibrado,

amable y muy rico.”

Una temporada seca con 80 milimetros de lluvia,
con la temperatura promedio superior a afiadas
anteriores, lo cual hizo que se deba trabajar mucho
mds la canopia y follaje para proteger las uvas del

sol y lluvias.

Malbec 80% - Cabernet Sauvignon 10% -
Tannat 10%

Finca Rio Seco 1.700 msnm vifiedos plantados hace
20 anos en un suelo franco arenoso, de aqui salen
parte del Malbec y el Cabernet Sauvignon.

Finca Alto Rio Seco 1.750 msnm, de aqui sale gran

porcentaje del Malbec.

Finca Alto Los Cuises 1850 msnm, utilizamos de

aqui, un porcentaje del Malbec.

Finca El Retiro viejos parrales plantados hace 70
afios a 1.650 msnm en un suelo muy arenoso, de
aqui sale el Tannat.

Primera quincena de marzo para Malbec y Caber-
net Sauvignon. Segunda quincena de marzo para
Tannat. Cosecha manual, en cajas de 20 kg.

La fermentacién alcohdlica del Malbec y del
Cabernet Sauvignon fue en tanques de acero
inoxidable. Mientras que la fermentacién malolactica
se dio lugar en barricas de roble. El Tannat fue
fermentado en cubas de roble y de ahi paso a su
crianza en barricas.
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. DATOS
TECNICOS

Hacemos una seleccién de las mejores barricas de
roble francés de 500 litros. Nuestro vino permanece
alli de 22 a 24 meses.

Color: Su centro muestra un tono ciruela negra
y un borde granate oscuro.

Aroma: Ataque de frutas silvestres y notas balsdmi-
cas. Ardndonos, kirsch y moras para comenzar.
Luego se presentan las notas balsdmicas, las de
especias dulces y las florales como el eucalipto,
la pimienta negra y un dejo de pétalos de rosas.

Boca: Presenta una entrada frutada, amable y
fresca. Se repiten en boca las notas de kirsch y
aparece las notas de nuez. Un vino de textura
crujiente con buena tensién en boca y muchisima
elegancia. Fuerza tdnica de proyeccién a largo
plazo. Su final es prolongado, elegante y fresco.

Es un vino que permitird, por su estructura,
una guarda de entre 15y 20 afios.
6260 botellas.

ACIDEZ
TOTAL

AZUCAR

ACIDEZ
RESIDUAL PH

ALCOHOL VOLATIL

14,50% 0,8 5,81 3,14 3.78
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