BODEGA

EL PORVENIR

DE CAFAYATE

LABORUM

MALBEC TARDIO

COMPOSICION DEL CORTE Malbec 100% ANADA 2021

FINCA RiO SECO

Vifiedos propios ubicados a 1.700 metros sobre el nivel del mar, en el Valle de

Cafayate, Salta.
: ESTRUCTURA DEL VINEDO / RENDIMIENTO

BODEG A

Conduccién en espaldero con Sistema de Posicionamiento Vertical (VPS). Rendimiento:
EL PD(E)CBFX]TEENIR 6 TN/has. Edad del vifiedo: 20 afios.

LABORUM COSECHA

Segunda quincena de Abril. Manual, en cajas de 20 kg.

SINGLE VINEYARD ELABORACION
MALBEC 2021 . . : . L2
TARDIO Maceracién prefermentativa en frio durante 2 dias a 4 grados C. Duracién de la

fermentacién alcohdlica de 25 dias aproximadamente, a temperatura controlada entre
los 20 y 23 grados C. Maceracién postfermentativa de 15 dias aproximadamente.
Fermentacién maloldctica espontdnea en barricas de primer uso.

Finca Rio Seco

VALLE DE CAFAYATE, SALTA CRIANZA
ARGENTINA En barricas nuevas de roble francés por 8 meses
/A (o] EIE /EE\ B I .
g rwmg ALCOHOL ACIDEZ AZUCAR RESIDUAL
14,40 % 5,20 /I 91g/l
PH PRODUCCION

3,90 2.000 botellas.

NOTAS DE CATA

COLOR: rojizo con tonalidades violéceas, brillante y muy expresivo.
AROMA: frutos rojos maduros como guindas y ciruelas; frutos negros como higos secos,
acompafiados de un especiado caracteristico de los Malbec del Valle. Sutiles aromas de vainillas,
chocolate y dulce de leche aportados por el largo paso en madera.
BOCA: con una entrada dulce y arménica, acidez equilibrada para mantenerlo en el tiempo.

Taninos firmes que lo hacen un vino con muy buena estructura. De largo final y persistencia.

Se recomienda a una temperatura entre 5°y 7°.

@elporvenirwines www.elporvenirdecafayate.com



