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COMPOSICION ANADA
100% Malbec 7023

VINEDO
Finca Rio Seco: vinedos situados a 1700 metros sobre el n

|.! g I,.f didydlEe, odlld.

vel del mar en el Valle

COSECHA

1* y 27 semana de marzo. Manualmente en contenedores de 20 kg.

ELABORACION
Maceracion prefermentativa en frio durante &4 dias a b°C. Fermentacion alcoholica
durante 14 dias a temperatura controlada entre 26°C y 28°C. Maceracion

postfermentativa durante 15 dias. Fermentacion malolactica espontdnea,

ALCOHOL ACIDEZ TOTAL PH AZ. RESIDUAL
14.0% 2.27 gll J.69 2.61 gll
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NOTAS DE CATA

COLOR: Rojo rubi intenso, gran vivacidad, con notas violaceas.

AROMA: Frutas rojas frescas como frambuesa, fresa y cereza; combinadas con
especias.

PALADAR: Con una entrada dulce y armoniosa, acidez equilibrada y final largo y

persisten

POTENCIAL DE GUARDA: Puede ser guardado por & afios
TEMPERATURA DE SERVICIO SUGERIDA: 16 - 18 C°.
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