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“La cosecha de 2020 se inicid con una primavera y verano lluviosos, lo cual beneficid los temperaturas gracias a lo presencia de dios nublados. Esto conduce a una madurez fisioldgica més gradual

y equilibrada, permitiendo lo requlacion dptima del perfil de ozdcar y acidez. Los cosechas exhibieron un notab
a cosecha de Tannat y Cabernet Sauvignon de Finca Rio Seco a mediodos de marzo. En todos los cusos, se destacd un equilibrio excepcional
entre lo fruta, lo acidez y lo frescura. Estoy sumamente satisfecho con el resultado obtenido en este lcono”

mediados de febrero hasta principios de marzo, hasto

REPORTE ANADA
Excepcional ano para el valle de Calchaqui. Un clima bien

fresco, mas lluvioso para Cafayate, lo cual garantiza una
mejor madurez. Un ciclo vegetativo excepcional, y un verano
con varios dias nublados lo cual hizo que la madurez
tisioldgica sea mas equilibrada.

CORTE
Malbec 80% - Cabernet Sauvignon 10% - Tannat 10%

VINEDOS / MSNM
FINCA RIO SECO 1.700 msnm vifiedos plantados hace 20

anos en un suelo franco arenoso, de aqui salen parte del
Malbec y el Cabernet Sauvignon y el Tannat.

FINCA ALTO RIO SECO 1.750 msnm, de aqui sale gran

porcentaje del Malbec.

COSECHA

Segunda semana de febrero para el Malbec y segunda
semana de marzo para el Tannat y el Cabernet Sauvignon.
Cosecha manual en cajas de 20k.

FERMENTACION

La fermentacién alcohdlica de las tres variedades se llevé a
cabo en tanques de acero inoxidable con levaduras nativas.
Mientras que su fermentacién maloldctica se dio lugar en
barricas de roble.

e equilibrio, desde

o recoleccion del Malbec de diversas parcelos que tuvo lugar desde

CRIANZA Hacemos una seleccidn de las mejores barricas
de roble francés de 500 litros. Nuestro vino
permanece alli de 22 a 24 meses.

NOTAS COLOR Su centro muestra un tono ciruela
DE CATA negra y un borde granate oscuro.

AROMA: Atague de frutas silvestres y notas
balsdmicas. Arandanos, kirsch y moras para
comenzar. luego se presentan las notas
balsdmicas, los de especias dulces y las florales
como el eucalipto, la pimienta negra y un dejo
de pétalos de rosas

BOCA: Presenta una entrada frutado, amable y
fresco. Se repiten en boca las notas de kirsch y
aparece las notas de nuez. Un vino de textura
crujiente con buena tensién en boca vy
muchisima elegancia. Fuerza ftdnica de
proyeccion a largo plazo. Su final es
prolongado, elegante y fresco.

POTENCIAL Es un vino que permitira, por su estructura, una
DE GUARDA guarda entre 15 y 20 afos.

PRODUCCION 7000 botellas. (300 en versién magnum

ALCOHOL ACIDEZ ACIDEZ 1ZUCAl PH
. DATOS VOLATIL TOTAL RESIDUAL
TECNICOS 14 52 0.70gr/l  &5gr/l  1,8gr/l 3.6
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