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ORIGEN: Olivares ubicados en el Valle de Cﬂfuyu’re‘

PROCESO DE ELABORACION: El aceite base se obtiene mediante molienda dentro de las
tres horas posteriores a la cosecha y exiraccién en frio, preservando asi la calidad,
comp|eiic|c:d y armonia de la fruta.

Para esta edicion especicll limitada, utilizamos como base nuestro aceite de oliva virgen
exira, que posteriormente maceramos con ajies Habanero y Tabasco, inspirados en los
sabores y aromas Unicos de los Valles Calchaquies.

Los ajies, conocidos como el “Oro Colorado” de la regién, aportan un perfil especiado,

vibrante y de marcada identidad sensorial.

Nuestra mezcla de olivos supera los 25 anos de edad y ofros antiguos, con mds de 150
anos, provenientes de los valles altos de la region. Siguiendo tradiciones espuﬁolus e

italianas, |ogr'c|mc::5 capturar la esencia de C(:lfclyclte en este aceite Unico, que honra tanto

EI pUSUCIO como EI presen’re.

FECHA DE ELABORACION: Primera semana de Abril.

EDICION LIMITADA: 667 BOTELLAS DE 250 ML. ELABORADAS EN 2025



