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En EIl Porvenir de Cafayate creemos que cada suelo guarda una voz distinta. La
linea Nuevos Suelos nace como un estudio vivo de nuesStro vifiedo: una
biusqueda para descubrir como la composicion de cada parcela —sus piedras,
suelos calcdreos y arenas— moldea la identidad del vino. Este camino de
exploracion nos permite interpretar con mayor precision la expresion de la
altura y el cardcter tnico de cada terrufio.

ELABORACION:

Cosecha manual con seleccion de bayas y encube en huevos de concreto.
Fermentacion espontanea con levaduras indigenas, Sin maceracion
prefermentativa. Tras la fermentacion alcohdlica, el vino se descubo a barricas
francesas de 500 litros de varios usos, donde se crio 12 meses bajo
temperatura y humedad controladas, con un aporte muy sutil de la madera que
preserva el cardcter del terroir.

@ NOTAS DE CATA:
FL RN De perfil mas herbal y moderno, se expresa con un caracter floral marcado y fruta negra
NUEVUS SUELOS crujiente, fresca y no sobremadura.
Tl En Boca presenta una estructura tanica definida, con taninos finos y una textura jugosa.
nuumnmcfiﬁa-mumm Destaca por su buena frescura y una atractiva impronta herbal.
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s ol et o 1 COMPOSICION VARIETAL:100% Malbec de Finca Alto Rio Seco
- "/fﬁéﬁm ARI0 DE COSECHA: 2020
B — e ACIDEZ TOTAL: 5.6 g/L
AZUCAR RESIDUAL: 2.43 g/l
pH: 3.63

ALCOHOL: 14%
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